inSTABILE M. 9
‘18 Mea Culpa

VINSNUS
by Alfredo Arribas

Expresién de la garnacha en estado puro, en una
versién respetuosa del fruto.

La mitad del vino en maceracién con racimo entero y la
ofra mitad despalillado. Fermentacién esponténea en un
espacio separado (LAAb). 50% en huevos de cerdmica,
diversos formatos y 50% en acero inoxidable. Juego de
equilibrio entre sutileza e intensidad. Conjuncién de dos
fermentaciones cortas.

P

D.0.Q. PRIORAT

VARIEDADES Garnacha peluda y Garnacha tinta
ALTITUD 450 /500 m

SUELOS Arcillas y pizarras

SO2 LIBRE 14 mg/|

AGRICULTURA Orgdnica

EDAD DE LAS CEPAS 30/ 40 afios

VENDIMIA

Ultima quincena de septiembre

FERMENTACION

50% sin despalillar, en tinas de acero

CRIANZA

Huevos de cerdmica y tinas de acero

PROPIEDADES

Alcohol 14%; voldtil 0.56 g/I; ph 3.2





